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Deux ans aprés son ouverture,
la brasserie tire son épingle du jeu

A

Malgré un contexte morose
du secteur, la brasserie des
Belles Filles s'en sort tou-
jours bien avec ses biéres
locales et créatives. Un des
gérants, Baptiste Lesou,
affiche son ambition d'élar-
gir son commerce, sans
pour autant viser le niveau
national. :
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acheter ». Un murmure admi-
ratif s'éléve ici et 1a parmi les
visiteurs de la brasserie des
Belles Filles. Ils sont une di-
zaine a hocher la téte et
s’émerveiller des arcanes du
_ brassage devant les cuves ar-
© gentées. La visite a été orga-
~ nisée par Belfort Tourisme,
- ce lundi 28 juillet, 4 Lepuix,
au pied du Ballon d’Alsace.
. Ouverte depuis deux ans et
. demi, cette PME terrifortaine

s’en sort toujours bien. Le
chiffre d’affaires ne trompe
pas : 50 % de plus par rapport
a Pannée derniére. « C’ést en-
core le temps de se faire con-

‘naitre. Le bouche-i-oreille

marche beaucoup aussi », ré-
pond humblement Baptiste
Lesou, un des gérants de la
brasserie. :

Des brasseries
artisanales en difficulté

Comme lui, nombreux sont
les gens qui se sont lancés

dans la création d’'une micro-:

brasserie ces derniéres an-
nées. Leur nombre s’est mul-
tiplié, notamment durant le
confinement lié au Covid-19.
Aujourd’hui, il existe environ

2500 brasseries artisanales

en France, soit quatre fois
plusqu’il ya dixans. « Maison
arrive i un pic et cela com-
mence i s’écrouler », déplore
le trentenaire.

Baptiste Lesou (a droite) et Loris Retacchi montrent fiérement leur Good Morning IPA, une des deux biéres récompensées par
les médailles d’or du Concours national de Paris. Photo Taiyo Ogura

Le vent souffle en effet con-
tre ce secteur des indépen-
dants :10 % des brasseries ar-
tisanales déclaraient
envisager une fermeture en
2024, selon le syndicat natio-
nal des brasseries indépen-
dantes. Le phénomeéne
n’épargne pas la Franche-
Comté. « Il y a des confréres
qui se retrouvent en difficul-
té », reconnait le brasseur.
Dernier exemple, Le Franc
Brasseur @ Ronchamp a bais-
sé lerideau il y a tout juste
deux semaines.

Dans ce contexte morose,
Baptiste et I'autre associé, Lo-

ris Retacchi, tirent donc leur

épingle du jeu. Ultime ré-
compense : deux médailles
d’or décernées par ’Acadé-
miedes vins et de la gastrono-
mie francaise. Parmi les bié-
res couronnées, CBD No I,
une création inédite olt une
partie de houblon est rempla-

cée par la fleur de CBD. « On
aimerait vivre de notre pas-
sion. Les prix sont une recon-
naissance de notre effort »,
analyse I'ancien gérantau bar
Le QG a Giromagny.

Ancrage local

Leurs biéres sont commer-
cialiséesdansle Doubs, en Al-
sace et méme en Suisse... Et
ensuite ? « Elargir notre com-
merce au-dela de larégion, ce
n’est pas notre but. On est at-
tachés a notre ancrage local »,
tranche-t-il. Impensable
pour lui de vendre ses pro-
duits artisanaux a la grande
distribution. « Pour moi, I’ar-
gent importe peu. La plus
grande récompense, c’est
quand quelqu'un d’inconnu
vient apprécier nos pro-
duits », affirme Baptiste. La
prochaine et derniére visite
de cet été aura lieu le 18 ao(t.
e Taiyo Ogura




